HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.:
Kur:

Cik personam:
Kontaktpersona:

Uzkodas:

Mazsalits lasis uz mini kartupelu pankdcinu ar citronu krému un apelsinu sukadém

Kilava ar biezpiena-zalumu krému, marinétiem sipoliem uz tumsas maizes grauzdina

Liellopa rostbifs ar janogu-sipolu ¢atniju uz ¢edara siera cepuma

Griléta vistas fileja ar olu gélu, Cézara mérci un kaperiem uz gaisas maizes grauzdina

Avokado muss grozina ar majas le¢o un grauzdétu Kalé

Galas plate/ titara filejas cepetis, prosuto, ¢orizo, cikgalas cepetis, liellopa rostbifs

Zivju plate/ auksti kQipinata forele, marinétas tigergarneles, mazsalits lasis, mazie kalmari cepti saldaja Cilli mércé,
midijas

Salati:

Karamelizéts kazas siers ar lapu salatiem un svaigam ogam
Titara filejas salati ar kartupeliem, aboliem un jogurta mérci
Cézara salati ar garnelém

Pamatédieni:

Melnas ates fileja cepta krasni ar ceptiem darzeniem un greipfritu-sviesta mérci

Vai

Vistas kritina ar kartupeu-trife|u biezeni, ceptiem darzeniem un parmezana buljona mérci
vai

Damots cukgalas cepetis ar kartupelu-trifelu biezeni un sarkanvina-saldkréjuma mérci
vai

Sauteéti liellopu vaigi ar kartupelu biezeni, marinéti sipoliem un sarkanvina mérci

vai

Beluga |écu sautéjums ar ceptiem darzeniem un kokosa-karija-citrronzales mérci

vai

Pildits batates kartupelis ar karamelizétu tofu un darzeniem
Banketa piedavajuma cena no personas — 38,00 EUR

Desertus banketiem piedavajam izvéléties no aktualas édienkartes (6,00 EUR par porciju)

Banketiem uz vietas restorana — papildu 10% apkalpoSanas izmaksas

Morss: 4,50 EUR/ litrs, citronidens ar piparmétram — 4,50 EUR/ 1,5 litri, kafija — 2,00EUR, t&ja — 2,50 EUR
Bérniem parasti pieaugusie izvélas péc aktualas bérnu édienkartes

Pé&c plkst. 23.00 — papildu apkalposanas maksa 20,00 EUR/ stunda

Péc plkst. 23.00 papildu apskanosana nav atlauta, ka arT nav atJauts izmantot konfeti un pirotehniku

Tel.: +371 29106538
E-pasts: marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,- EUR


mailto:marupe@hercogi.lv

