HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.:
Kur:

Cik personam:
Kontaktpersona:

Pusdienu, vakarinu édienkartes piedavajums

Uzkodas:

Lasa tartars ar avokado salsu un marinétam jiras aJgém

vai

Vitello tonnato

Iéni gatavots te]a langets, tunca aioli, kaperi, kirSu tomati, grauzdéti sipoli

vai

Krasni cepts 'camembert' siers ar rozmarinu

ar varitam brikleném sarkanving, sipolu dZzemu, svaigam vigém un brio$ maizi

Pamatédieni:

Melnas ates fileja cepta krasni ar ceptiem darzeniem un greipfritu-sviesta merci
Vai

Piles fileja cepta krasni ar beluga Iecam un sarkanvina mérci

Vai

Jéra apaksstilbs I€ni gatavots ar beluga Iécu-darzenu ragl un sarkanvina mérci
vai

Pildits batates kartupelis ar karamelizétu tofu un darzeniem

Deserti:

Mango-marakujas muss ar ceptu balto Sokoladi

vai

Tumsas Sokolades fondants ar kirsu Zelejas biezeni un vanilas saldéjumu
vai

Cia-mande|u pudin$ ar mellenu-citronzales compote

Banketa piedavajuma cena no personas — 37,00 EUR

Kafija, téja un dens 6,00 EUR no pers.

Banketiem uz vietas restorana — papildu 10% apkalpoSanas izmaksas

Péc plkst. 23.00 — papildu apkalposanas maksa 20,00 EUR/ stunda

Péc plkst. 23.00 papildu apskanosana nav atlauta, ka ari nav atlauts izmantot konfeti un pirotehniku

Tel.: +371 29106538
E-pasts: marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,- EURO


mailto:marupe@hercogi.lv

