
 

Kad:   
Kur:  
Cik personām:  
Kontaktpersona:   

Sākot ar 10 personām 

Aukstais galds:  

Gaļas plate - 
(grilēta tītara  fileja, prošuto, čorizo, cūkgaļas cepetis, liellopa gaļas rostbifs, Kalamata olīves, marinējumi) 

Zivju plate- 
(kūpināta laša fileja, foreles ikri, marinētas tīģergarneles, mazsālīts lasis, kalmāri cepti saldajā čili glazūrā, 
jūras zāle sezama eļļā) 

Delikatešu sieru plate- 
(karamelizēti rieksti, vīģu marmelāde, Čedaras siera cepumi) 

Salāti: 
“Buche”kazas siera salāti- 
bietes ceptas rozmarīna eļļā, sālītas ķirbju sēklas, dzērvenes cukura glazūrā, bazilika pesto mērce 

Grilētas tītara filejas salāti- 
ar kartupeļiem, āboliem un jogurta mērci 

Cēzara salāti ar garnelēm vai vistas fileju 

Banketa piedāvājuma cena no personas 18,00 EUR 

Banketiem uz vietas restorānā – papildus 10% apkalpošanas izmaksas 
Bērniem parasti pieaugušie izvēlās pēc aktuālās bērnu ēdienkartes. 
Pēc plkst. 23.00 – papildus apkalpošanas maksa 20,00 EUR/stundā.  
Pēc plkst.23.00 papildus apskaņošana nav atļauta, kā arī nav atļauts izmantot, konfiti un 
pirotehniku. 
Tel: +371 29106538     marupe@hercogi.lv 

ATSEVIŠĶAS BANKETU ZĀLES NOMA 150,- EURO 
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