HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.
Kur:

Cik personam:
Kontaktpersona:

Uzkodas vz galda, viesiem ierodoties:

Antipasti uzkodu plate

griletas tigergarneles, kalmari cepti &ili sviesta glazird, mazsalits lasis, prosciutto, chorizo, aitas siers ar melno
kiploku siers, frife|u siers, Cedara cepumi, olivas, marin€jumi, joras zale

Avokado-kvinojas tartars

rukola, kaltéti tomati, parmezana siers, dillu pesto mérce

Vitello tonnato

|eéni gatavofts tela langets, viegli liesmota tunca fileja, marinéti pérlu sipoli, kaperogas, parmezana siers,
garsaugu-cézara merce

Pamatédieni :

Melnas dtes fileja cepta krasni

ar ciedru riekstu-garSaugu salsu, romesko biezeni, sarkano kvinoju, brokoliem un zivju-baltvina mérci
vai

Piles krutina

ar ceptu burkanu-kokospiena kremu, melnajam IEcam, brokolini, selerijas saknes kraukskiem, graudu
sinepém, un sarkanvina merci

vai

Jéra 'rump’ steiks

ar kartupelu konfitu, zalajam pupindm, "cherry" tomatiem, spinatiem sipolu kraukskiem, piparmétru-
sarkanvina meérci

vai

Kartupelu-spinatu knédeli ar sénu salsu, trifelu-salda kré&juma mérci un parmezana sieru

Deserts:

Mango-marakujas muss ar melno plOmju-rogtas sokolades griligzu marakujas ganasa krému un upenu
sorbetu

vai

ROgtas Sokolades fondants ar glazétam ogam, upenu gélu, pasu gatavotu melnd balzama sald&jumu
vai

Cia -mandelu pudins ar mango-vanilas salsu

Piedavajuma cena no personas 40,00 EUR

Kdfija, t€ja un Udens 6.- euro no pers

Banketiem uz vietas restorand — papildus 10% apkalposanas izmaksas

Péc plkst. 23.00 — papildus apkalposanas maksa 20,00 EUR/stunda.

Pec plkst.23.00 papildus apskanoSana nav atlauta, ka ar nav atlauts izmantot konfiti un
pirotehniku.

Tel: +371 29106538 marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,- EURO


mailto:marupe@hercogi.lv

