
 

Kad:                         plkst. 
Kur: 
Cik personām: 
Kontaktpersona: 
Piedāvājums sākot ar 10 personām. 

Uzkodas uz galda viesiem ierodoties: 
Avokado tartars ar ciedru riekstu salsu un bazilika pesto mērci pelnu mīklas groziņā 

Mazsālīta laša fileja ar marinētiem pērļu sīpoliem un mārrutku krēmsieru uz piecu graudu plāceņa 

Piparota brētliņas fileja ar garšaugu krēmu un bietēs marinētiem sīpoliem uz rudzu maizes grauzdiņa 

Liellopa rostbifs ar brūkleņu un sīpolu čatniju uz Čedaras siera cepuma 

Grilēta vistas fileja ar olu gēlu, parmezānu, kaperiem un Cēzara mērci uz kviešu bagetes 

Uzkodu plates: 
Gaļas plate: grilēta tītara fileja, prošuto, čorizo, cūkgaļas cepetis, liellopa rostbifs, Kalamata olīvas un marinējumi 

Zivju plate: kūpināts lasis, foreles ikri, marinētas tīģergarneles, mazsālīts lasis, grilēts tuncis un jūras zāles sezama 
eļļā 

Salāti: 
Cepta Halloumi siera salāti: avokado, lapu salāti, valriekstu vinegreta mērce 

Grilētas tītara filejas salāti ar kartupeļiem, āboliem un jogurta mērci 

Cēzara salāti ar tīģergarnelēm: salātlapas, parmezāna siers, maizes grauzdiņi, ķiršu tomāti, anšovu mērce 

Banketa piedāvājuma cena no personas 22,00 EUR 

Banketiem uz vietas restorānā — papildus 10 % apkalpošanas izmaksas. 
Bērniem ēdienu parasti izvēlas no aktuālās bērnu ēdienkartes. 
Pēc plkst. 23.00 papildus apkalpošana — 20,00 EUR stundā. 
Pēc plkst. 23.00 atļauta tikai fona mūzika. Konfeti un pirotehnika nav atļauti. 
Tel: +371 29106538     marupe@hercogi.lv 

ATSEVIŠĶAS BANKETU ZĀLES NOMA 150,00 EUR 

Izmantojot atsevišķu banketu zāli, apkalpošanas maksa ir ne mazāka kā 150,00 EUR. 


