HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.

Kur:

Cik personam:

Kontaktpersona:

Piedavajums sakot ar 10 personam.
Uzkod Ida viesiem i joties:

Avokado tartars ar ciedru riekstu salsu un bazilika pesto mérci pelnu miklas grozina

Mazsalita lasa fileja ar marinétiem pérju sipoliem un marrutku krémsieru uz piecu graudu placena

Piparota brétlinas fileja ar garSaugu krému un bietés marinétiem sipoliem uz rudzu maizes grauzdina

Liellopa rostbifs ar briklenu un sipolu &atniju uz Cedaras siera cepuma

Grileta vistas fileja ar olu gélu, parmezanu, kaperiem un Cézara mérci uz kvieSu bagetes

Uzkodu plates:

Galas plate: griléta titara fileja, proSuto, €orizo, clikgalas cepetis, liellopa rostbifs, Kalamata olivas un maringjumi
Zivju plate: kipinats lasis, foreles ikri, marinétas tigergarneles, mazsalits lasis, griléts tuncis un jlras zales sezama
ella

Salati:

Cepta Halloumi siera salati: avokado, lapu salati, valriekstu vinegreta mérce

Griletas titara filejas salati ar kartupeliem, aboliem un jogurta mérci

Cézara salati ar tigergarnelém: salatlapas, parmezana siers, maizes grauzdini, kirSu tomati, anSovu mérce

Banketa piedavai 22.00 EUR

Banketiem uz vietas restorana — papildus 10 % apkalpoSanas izmaksas.
Bérniem édienu parasti izv€las no aktualas bérnu eédienkartes.

Péc plkst. 23.00 papildus apkalpo$ana — 20,00 EUR stunda.

Péc plkst. 23.00 atlauta tikai fona mdzika. Konfeti un pirotehnika nav atlauti.
Tel: +371 29106538 marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,00 EUR
Izmantojot atseviSku banketu zali, apkalpoSanas maksa ir ne mazaka ka 150,00 EUR.



