HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.

Kur:

Cik personam:

Kontaktpersona:

Uzkodas:

Antipasti uzkodu plate: grilétas tigergarneles, griléts tuncis, mazsalits lasis, prosciutto, chorizo, aitas siers ar melno
kiploku, trifelu siers, Cedara cepumi, olivas, marin€jumi, jaras zale

P adi izvélei:
Lasa fileja cepta krasni: selerijas saknu kréms, foreles ikri, rudzu maizes-sviesta drumstalas, zalie zirnisi, spinati,
krabju biska mérce

Vistas kratina cepta krasni: kartupelu biezenis, cepti darzeni, parmezana mérce

Sautéti liellopu vaigi: kartupelu biezenis, marinéti sipoli, sarkanvina mérce

Kartupelu-spinatu knédeli: ceptas sénes, trifelu-salda kréjuma mérce, parmezana siers, kirSu tomati
Mango-marakujas muss: melno plimju-riigtas Sokolades griljaza, marakujas ganass kréms

Créme brilée: ar svaigdm ogam

Cia-mande]u pudins: ar mango-vanilas salsu

Banketa piedavai 30,00 EUR

Kafija, t&ja un Gdens — 6,00 EUR no personas.

Banketiem uz vietas restorana — papildus 10 % apkalpo$anas izmaksas.

Péc plkst. 23.00 papildus apkalpo$ana — 20,00 EUR stunda.

Péc plkst. 23.00 atlauta tikai fona mazika. Konfeti un pirotehnika nav atlauti.
Tel: +371 29106538 marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,00 EUR

Izmantojot atseviSku banketu zali, apkalpo$anas maksa ir ne mazaka ka 150,00 EUR.



