HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.

Kur:

Cik personam:

Kontaktpersona:

Uzkod Ida viesiem i joties:

Avokado tartars ar ciedru riekstu salsu un bazilika pesto mérci pelnu miklas grozina

Mazsalita lasa fileja ar marinétiem pérlu sipoliem un marrutku krémsieru uz piecu graudu placena

Piparota brétlinas fileja ar garSaugu krému un bietés marinétiem sipoliem uz rudzu maizes grauzdina

Liellopa rostbifs ar briklenu un sipolu &atniju uz Cedaras siera cepuma

Griléta vistas fileja ar olu gélu, parmezanu, kaperiem un Cézara mérci uz kvieSu bagetes

Lasa tartars: jiras zale, kaperi, marinéti pérlu sipoli, olu géls, cepti kaperi, brioSs, foreles ikri, gar§augu aioli mérce
Vitello tonnato: I€ni gatavots tela langets, liesmota tunca fileja, marinéti pérlu sipoli, parmezana siers, garSaugu aioli
Cepta Halloumi siera salati: avokado, lapu salati, valriekstu vinegreta mérce

Melnas ates fileja cepta krasni: ciedru riekstu-garSaugu salsa, romesko biezenis, sarkana kvinoja, jaunie brokoli,
baltvina mérce

Piles kratina: melnas |écas garSaugu krémsiera, burkanu konfits, melnas plimes, jaunie brokoli, sarkanvina mérce
Sauteéti liellopu vaigi: kartupelu biezenis, marinéti sipoli, sarkanvina mérce

Kartupelu-spinatu knédeli: ceptas sénes, trifelu-salda kréjuma mérce, parmezana siers, kirSu tomati
Mango-marakujas muss: melno plimju-riigtas Sokolades griljaza, marakujas ganass kréms

Ruagtas Sokolades fondants: svaigas ogas, upenu géls, pasu gatavots melna balzama saldéjums

Cia-mandelu pudin$: ar mango-vanilas salsu

Banketa piedavai 48.00 EUR

Kafija, téja un Gdens — 6,00 EUR no personas.

Banketiem uz vietas restorana — papildus 10 % apkalpoSanas izmaksas.
Péc plkst. 23.00 papildus apkalpo$ana — 20,00 EUR stunda.

Péc plkst. 23.00 atlauta tikai fona mdzika. Konfeti un pirotehnika nav atlauti.
Tel: +371 29106538 marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,00 EUR
Izmantojot atseviSku banketu zali, apkalpoSanas maksa ir ne mazaka ka 150,00 EUR.



