HERCOGS

GIMENES RESTORANS

Kad: plkst.
Kur:

Cik personam:
Kontaktpersona:

Lasa tartars: jiras zale, kaperi, marinéti pérlu sipoli, olu géls, cepti kaperi, brioSs, foreles ikri, gar§augu aioli mérce
Vitello tonnato: |€ni gatavots tela langets, liesmota tunca fileja, marinéti pérlu sipoli, parmezana siers, garSaugu aioli
Cepta Halloumi siera salati: avokado, lapu salati, valriekstu vinegreta mérce

“Motras” stores fileja: saknu selerijas kréms, kartupelu-siera terine, pak €oi salati, ¢ia s€klu kaviars, baltvina mérce
Piles kratina: melnas Iécas garSaugu krémsiera, burkanu konfits, melnas plimes, jaunie brokoli, sarkanvina mérce

Ribeye steiks: kartupelu-siera terine, sviesta ceptas stepes baravikas, spinati, balzametiki marinéti sipoli,
sarkanvina mérce

Kartupelu-spinatu knédeli: ceptas sénes, trifelu-salda kréjuma mérce, parmezana siers, kirSu tomati
D izvélei:

Mango-marakujas muss: melno plimju-riigtas Sokolades griljaza, marakujas ganass kréms

Ruagtas Sokolades fondants: svaigas ogas, upenu géls, pasu gatavots melna balzama saldéjums
Cia-mande]u pudins: ar mango-vanilas salsu

Bank iedavai 50,00 EUR

Kafija, t€ja un ddens — 6,00 EUR no personas.

Banketiem uz vietas restorana — papildus 10 % apkalpo$anas izmaksas.

Péc plkst. 23.00 papildus apkalpo$ana — 20,00 EUR stunda.

Péc plkst. 23.00 atlauta tikai fona mizika. Konfeti un pirotehnika nav atlauti.
Tel: +371 29106538 marupe@hercogi.lv

ATSEVISKAS BANKETU ZALES NOMA 150,00 EUR

Izmantojot atseviSku banketu zali, apkalpoSanas maksa ir ne mazaka ka 150,00 EUR.



