
 

Kad:                         plkst. 
Kur: 
Cik personām: 
Kontaktpersona: 

Uzkodas izvēlei: 
Laša tartars: jūras zāle, kaperi, marinēti pērļu sīpoli, olu gēls, cepti kaperi, briošs, foreles ikri, garšaugu aioli mērce 

Vitello tonnato: lēni gatavots teļa langets, liesmota tunča fileja, marinēti pērļu sīpoli, parmezāna siers, garšaugu aioli 

Cepta Halloumi siera salāti: avokado, lapu salāti, valriekstu vinegreta mērce 

Pamatēdiens izvēlei: 
“Motras” stores fileja: sakņu selerijas krēms, kartupeļu-siera terīne, pak čoi salāti, čia sēklu kaviārs, baltvīna mērce 

Pīles krūtiņa: melnās lēcas garšaugu krēmsierā, burkānu konfits, melnās plūmes, jaunie brokoļi, sarkanvīna mērce 

Ribeye steiks: kartupeļu-siera terīne, sviestā ceptas stepes baravikas, spināti, balzāmetiķī marinēti sīpoli, 
sarkanvīna mērce 

Kartupeļu-spinātu knēdeļi: ceptas sēnes, trifeļu-saldā krējuma mērce, parmezāna siers, ķiršu tomāti 

Deserts izvēlei: 
Mango-marakujas muss: melno plūmju-rūgtās šokolādes griljāža, marakujas ganašs krēms 

Rūgtās šokolādes fondants: svaigas ogas, upeņu gēls, pašu gatavots melnā balzāma saldējums 

Čia-mandeļu pudiņš: ar mango-vaniļas salsu 

Banketa piedāvājuma cena no personas 50,00 EUR 

Kafija, tēja un ūdens — 6,00 EUR no personas. 
Banketiem uz vietas restorānā — papildus 10 % apkalpošanas izmaksas. 
Pēc plkst. 23.00 papildus apkalpošana — 20,00 EUR stundā. 
Pēc plkst. 23.00 atļauta tikai fona mūzika. Konfeti un pirotehnika nav atļauti. 
Tel: +371 29106538     marupe@hercogi.lv 

ATSEVIŠĶAS BANKETU ZĀLES NOMA 150,00 EUR 

Izmantojot atsevišķu banketu zāli, apkalpošanas maksa ir ne mazāka kā 150,00 EUR.


